
       
 

Projekt-Name: Errichtung einer Kräuteressenzenmanufaktur im Brennhaus des 

Obst- und Gartenbauvereins Kirrberg  

Stand: 04.01.2018 

Projektträger: Obst- und Gartenbauverein Kirrberg 

Ansprechpartner: Walter Mick 

Projektlaufzeit: 2018  

Entwicklungsziel der Lokalen Entwicklungsstrategie:  

„Wir erzeugen unsere Produkte in der Region.“ 

Kurzbeschreibung des Projektes: 

Gegenstand des Projektes ist die patentierte handwerkliche Erzeugung von 

alkoholischen Auszügen aus Heil- und Arzneipflanzen, den Kirrberger Drobbe. Hierzu 

soll die Errichtung einer professionellen Küche gefördert werden. Die Rohstoffe 

stammen überwiegend aus dem vereinseigenen Kräutergarten und der Obstalkohol 

aus der eigenen Brennerei. Die Produktion der Kirrberger Drobbe soll 

professionalisiert und ausgeweitet werden. 

Durch die Verwendung  heimischer Zutaten aus der Region liefert das Produkt einen 

Beitrag zur regionalen Identität und erhöht die Wertschöpfung in der Region. Der 

Verein liefert einen wichtigen Beitrag zum Umgang mit dem Demographischen 

Wandel in dem er für Jung und Alt eine wichtige Anlaufstelle  in der Dorfgemeinschaft 

darstellt. Ein Mehrwegsystem der Flaschen liefert einen Beitrag zum Klimaschutz. 

Gesamtkosten: 25.257 Euro 

Bewertungspunkte: 96 von 100 Punkten 

LEADER –Förderhöhe: 75% 

 

 


